
SUPEREROI
Scopri i SUPER poteri 

degli ANELLI DI CIPOLLA

DEL TUO MENÙ
SUPEREROISUPEREROII



DOPPIA PANATURA 
PER UN’EXTRA 

CROCCANTEZZA

PIACEVOLE GUSTO 
DI CIPOLLA

FORMA FACILE 
E DIVERTENTE

FACILI DA 
PREPARARE

RESA E 
PORZIONI 

VANTAGGIOSE

I VERI EROI DEL TUO MENÙ
Gli ANELLI DI CIPOLLA sono l’appetizer US style più celebre e la loro popolarità è in continua 
crescita. Sempre amati dai clienti, con i loro 6 superpoteri non smettono di conquistare i menù di 
tutta Europa! 

Una novità mini ed extra croccante si è aggiunta alla squadra:

I MINI ANELLI DI CIPOLLA CROCCANTI

Studi*dimostrano che i consumatori preferiscono cibi in formato 
“minisize”, perchè più appaganti di un piatto completo!*



PIACEVOLE GUSTO 
DI CIPOLLA

SUPER PROFITTEVOLI
Appetizer e snack sono tra le voci più redditizie del menù!
Ottieni margini elevati aggiungendo al tuo menù questi 
gustosi assaggi dal costo-porzione conveniente.

SUPER AFFIDABILI
Qualità alta e costante per offrire ai clienti un’incredibile 
esperienza di gusto. Elevata resistenza in cottura: nessun 
rischio di rotture.

GOOD TO GO
Ideali per i tuoi delivery  e take away grazie alla loro 
panatura che li mantiene caldi e croccanti più a lungo.

Fonte:*Food Navigator, bite-size foods are more rewarding, study suggests (2017)        

Super TRENDY 
L’appetizer icona per eccellenza, che non passa mai di moda. 

Impossibile non averlo a menù! 

SUPER FACILI
Dal congelatore direttamente in friggitrice!

Resa ottima anche al forno.

SUPER VERSATILI
Gli Anelli di Cipolla sono perfetti per ogni menù ed occasione 
di consumo.  Proponili ai tuoi clienti come:

INGREDIENTE PROTAGONISTA CON I TUOI DRINK

DA CONDIVIDERE CONTORNO DISTINTIVO



SUPER
IN DELIVERY

2 min 30  
175˚C

8 min 
200˚C

6 x 1kg

ANELLI DI CIPOLLA INTERI PASTELLATI SPICY	 1000008023

Anelli di cipolla avvolti in una croccante 	 50-70 pezzi per busta 
pastella speziata. Prefritti e surgelati.	 circa 14-20 gr a busta

2,30 min  
175˚C

13 min 
200˚C

6 x 1kg

ANELLI DI CIPOLLA INTERI PASTELLATI ALLA BIRRA - THIN CUT 	 306501

Anelli di cipolla interi dal taglio sottile, 	 50-70 pezzi per busta 
 pastellati alla birra, prefritti e surgelati.	 circa 14-20 gr a pezzo

14 min 
200˚C

ANELLI DI CIPOLLA	 110601

Anelli a base di cipolla e farina, 	 53-68 pezzi per busta 
rivestiti da una panatura, prefritti e surgelati.	 circa 16 gr a pezzo

LA GAMMA COMPLETA

2,30 min  
175˚C

11 min 
220˚C

6 x 1kg

ANELLI DI CIPOLLA INTERI PASTELLATI ALLA BIRRA - THICK CUT	 590801

Anelli di cipolla interi dal taglio spesso,	 32-50 pezzi per busta 
 pastellati alla birra, prefritti e surgelati.	 circa 20-31 gr a pezzo

MINI ANELLI DI CIPOLLA CROCCANTI	 1000009959	

Con la loro doppia panatura i Mini Anelli di cipolla  	 90-110 pezzi per busta 
rimangono caldi e croccanti a lungo!	 circa 10 gr a pezzo

14 min 
200˚C

10 x 1kg

8 min 
200˚C

6 x 1kg2,30 - 3 min  
175˚C v

2,30 - 3 min  
175˚C

Visita il nostro sito 
www.mccainfoodservice.it

Seguici sui social
@McCain Fooodservice Italia

 CLICCA QUI

https://www.mccain-foodservice.it/campaign/anelli-cipolla/
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