
DEEP  
CRINKERS

Unsere McCain Deep Crinkers verleihen den klassischen 
Pommes frites einen neuen Look: Durch den tieferen 
Crinkle-Wellenschnitt sind sie besonders knusprig, 

haben eine unvergleichliche Textur und machen mit ihrer 
ansprechenden Optik jedes Gericht zu etwas Besonderem.

MEHR OPTIK
Goldgelbe Pommes, die so gut 
aussehen, wie sie schmecken: 
Crinkle Fries sind vertraut und 

doch unverwechselbar und eine 
einfache Möglichkeit, die Karte 

aufzuwerten. 

Die breiteren, tieferen Rillen 
sind besonders knusprig, 

während das Innere schön 
weich und kartoffelig bleibt – 
die ideale Kombi aus Crunch 

und Genuss.

MEHR TEXTUR
Die einzigartige Form sorgt 
für besseren Halt und mehr 

Volumen auf dem Teller – das 
macht sie ideal zum Würzen, 

für Loaded Fries und für 
Signature Dishes.

MEHR VOLUMEN



Die McCain Deep Crinkers sind viel- 
seitig einsetzbar – als Loaded Fries, 
zu Dips oder als Beilage – und bieten 
Knusprigkeit und gleichbleibende 
Qualität bei jeder Verwendungsart.

Einfach pur mit einem Dip

Als Beilage zum Burger

Durch die tiefen Rillen haften Dips,  
Saucen und Gewürze besonders gut:  
perfekt zum Teilen, Dippen und  
Veredeln oder einfach pur.

ZUTATEN
Kartoffeln (89 %), Sonnenblumenöl, Ummantelung (4 %; modi­
fizierte Stärke, Reismehl, Dextrin, Stärke, Kurkumapulver,  
Verdickungsmittel (Xanthan), Farbstoff (Paprikaextrakt)), Salz.

Fritteuse - 3 Min. 30 - 175 °C 	

Heißluftofen - 9 Min. - 200 °C

DEKLARATION:

LAGERUNG:

ZUBEREITUNG:

18 Monate-18 °C

Pro 100 g
Brennwert:	 596 kJ (142 kcal)
Fett:	 4,9 g
davon gesättigte  
Fettsäuren:	 0,6 g
Kohlenhydrate:	 21,0 g
davon Zucker:	 0,2 g
Eiweiß:	 2,4 g
Salz:	 0,5 g

NÄHRWERTANGABEN:

Karton  
Verpackung: 	 4 x 2,5 kg
Nettogewicht: 	 10,00 kg
Einheit
Nettogewicht: 	 2,5 kg
Bruttogewicht:	 2,509 kg
Größe (mm): 	 366 x 280 x 68
SKU: 		  1000013478
GTIN (Beutel): 	 8710438131628
GTIN (Karton):	 18710438131632

LOGISTISCHE INFORMATIONEN:

Merry Chef Ofen - 2 Min. 45 - 275 °C

Highspeedofen - 2 Min. 45 - 275 °C
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